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ABSTRAK

Ridwan Anshori Harahap, NIRM 01.1.3.17.0602. Persepsi Home Industry Pangan
Kota Medan Dalam Penerapan Hazard Analysis Critical Control Point (HACCP).
Pengkajian ini bertujuan untuk mengetahui tingkat persepsi home industry pangan
di Kota Medan dalam menerapkan HACCP dan untuk mengetahui faktor - faktor
yang berpengaruh terhadap persepsi Home Industry pangan Kota Medan dalam
penerapan HACCP yang dilaksanakan pada bulan Maret sampai dengan Mei.
Metode pengumpulan data yang digunakan yaitu metode observasi, wawancara,
dokumentasi serta kuesioner yang telah diuji validitas dan reliabilitas. Sementara
analisis data menggunakan skala likert dan pengolahan data menggunakan metode
regresi linear berganda dengan menggunakan SPSS 24. Jumlah sampel dalam
penelitian ini adalah 15 pelaku usaha home industry. Hasil penelitian menunjukkan
bahwa tingkat persepsi home industry pangan Kota Medan dalam penerapan
HACCP sebesar 87,77 % dengan kategori sangat tingggi. Secara simultan variabel
pendidikan, pengalaman, pendapatan dan akses informasi yang diperoleh pelaku
usaha home industry berpengaruh nyata terhadap persepsi pelaku usaha home

industry pangan Kota Medan dalam penerapan HACCP, dimana nilai Fpjtng lebih

besar dari Figpel (7,84 > 3,478). Secara parsial hanya pengalaman yang,
berpengaruh nyata terhadap persepsi pelaku usaha home industry pangan Kota
Medan dalam penerapan HACCP.

Kata Kunci : Persepsi, Home Industry, Hazard Analysis Critical Control Point
(HACCP)



ABSTRACT

Ridwan Anshori Harahap, NIRM 01.1.3.17.0602. Perception Home Industry of
Medan City Foodin the Application of Hazard Analysis Critical Control Point
(HACCP). This study aims to determine the level of perception of the home industry
foodin Medan City in implementing HACCP and to find out the factors that
influence the perception Home Industry of the Medan City Foodin the
implementation of HACCP which was carried out from March to May. The data
collection method used is the method of observation, interviews, documentation and
questionnaires that have been tested for validity and reliability. Meanwhile, data
analysis used a Likert scale and data processing used multiple linear regression
using SPSS 24. The number of samples in this study were 15business actors home
industry. The results showed that the level of perception of the home industry foodin
Medan City in the application of HACCP of 87.77% with a very high category.
Simultaneously education, experience, income and access to information obtained
bybusiness actors home industry have a significant effect on the perception
ofbusiness actors home industry Medan City foodin the application of HACCP,
where theF valueccuaes 1S greater than Fupe (7.84 > 3.478). Partially, only
experience has a significant effect on the perception ofbusiness actors home
industry Medan City foodin implementing HACCP

Keywords: Perception, Home Industry, Hazard Analysis Critical Control Point
(HACCP)
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I. PENDAHULUAN

A. Latar Belakang

Makanan merupakan salah satu kebutuhan dasar manusia untuk melanjutkan
kehidupan. Makanan yang dibutuhkan harus sehat dalam arti memiliki nilai gizi
yang optimal dan tidak mengandung bahan pencemar Djarismawati dkk, (2004)
dalam Jiastuti (2018). Menurut Muhandri dan Kadarisman (2006) karakteristik
yang harus dipertimbangkan untuk produk olahan pangan yang aman antara lain:
mutu bahan baku, metoda proses, kontaminasi pasca proses dan penentuan titik
kendali Kritis.

Masih lumrah ditemukan bahwa masih sedikit masyarakat yang peduli akan
konsumsi makanan yang sehat. Kebiasaan makanan yang tidak sehat menjadi
faktor yang dapat meningkatkan risiko kesehatan menjadi lebih tinggi. Terdapat
dua faktor utama yang mempengaruhi kebiasaan akan konsumsi.makanan, yaitu
faktor ekstrinsik dan intrinsik. Faktor ekstrinsik meliputi lingkungan alam, sosial,
budaya, ekonomi dan agama. Faktor intrinsik meliputi motivasi, persepsi, sikap,
dan preferensi yang masuk ke dalam faktor psikologis. Faktor psikologis
berhubungan dengan pengolahan informasi secara internal dalam diri seseorang
yang berhubungan dengan pemilihan pangan (food selection) (Notoatmodjo 2010).
Berbicara tentang produk olahan makanan yang sehat tentunya tidak bisa lepas dari
Home Industry, tentunya dalam produksi olahan makanan pangan yang aman
dibutuhkan home industry yang menerapkan sistem penjaminan mutu akan produk
olahannya.

Home industry pangan di Indonesia semakin hari semakin berkembang. Mulai
dari industri kelas kecil, menengah, hingga industri pangan besar yang berorientasi
pada pasar ekspor. Era Masyarakat Ekonomi Asia (MEA) yang ditandai dengan
pasar bebas menuntut home industry pangan Indonesia untuk meningkatkan mutu
dan jaminan keamanan dari produk olahan pangan yang dihasilkan. Dengan
semakin meningkatnya mutu dan keamanan maka produk olahan pangan Indonesia
akan memiliki daya saing dan pangsa pasar yang lebih luas maka akan semakin
dikenal baik pula citra Indonesia di lingkup internasional.



Konsep keamanan pangan pada dasarnya menjamin konsumen memperoleh
makanan yang aman dan sehat untuk dikonsumsi. Pemerintah memberikan legalitas
dalam penjaminan keamanan pangan ini melalui Peraturan Pemerintah Republik
Indonesia Nomor 28 Tahun 2004 tentang Keamanan, Mutu dan Gizi Pangan. Dalam
peraturan tersebut disebutkan bahwa keamanan pangan adalah kondisi dan upaya
yang diperlukan untuk mencegah pangan dari kemungkinan cemaran biologis,
kimia dan benda lain yang dapat mengganggu, merugikan, dan membahayakan
kesehatan manusia.

Usaha Mikro Kecil Menengah (UMKM) pangan dalam hal ini adalah home
industry pangan dituntut untuk dapat memenuhi persyaratan keamanan pangan
dalam proses produksinya. Sebagai implementasinya, home industry pangan harus
mampu menerapkan sistem jaminan keamanan dan mutu pangan Yyang
dikembangkan sesuai dengan kemampuannya masing-masing industri untuk
menjamin keamanan dari produk yang diproduksinya. Apabila home industry
pangan telah menerapkan sistem manajemen keamanan pangan yang baik dalam
produksinya, maka home industry pangan tersebut akan mampu menghasilkan
produk pangan dengan orientasi pelanggan namun tetap memperhatikan keamanan
produknya dan memenuhi persyaratan keamanan pangan (Rahayu, W.P, 2012)

Salah satu standar keamanan pangan yang diakui adalah Hazard Analysis and
Critical Control Point (HACCP). Menurut Winarno dan Suroso (2003) ;
Hermansyah (2013) dalam Nandari dan Singapurwa, dkk (2019) berpendapat
bahwa HACCP merupakan salah satu bentuk manajemen resiko yang
dikembangkan untuk menjamin keamanan pangan dengan pendekatan pencegahan
(preventive) yang dianggap dapat memberikan jaminan dalam menghasilkan
makanan yang aman bagi konsumen. Hazard Analysis and Critical Point (HACCP)
merupakan suatu piranti (sistem) yang digunakan untuk menilai bahaya dan
menetapkan sistem pengendalian yang memfokuskan pada pencegahan. HACCP
diterapkan pada seluruh mata rantai proses pengolahan produk. Sistem ini
merupakan pendekatan sistematis terhadap identifikasi, evaluasi pengawasan
keamanan pangan secara bermakna (Thaheer, 2005)

Menurut Jouve (1994), masalah utama yang dihadapi oleh industri menengah-

kecil pangan dalam menerapkan sistem Hazard Analysis and Critical Point



(HACCP) adalah berkaitan dengan semakin kecilnya sumber keuangan yang
dimiliki oleh perusahaan untuk keperluan persiapan penerapan sistem HACCP
misalnya: biaya potensial penerapan sistem HACCP relatif lebih besar
dibandingkan dengan tingkat kembalinya. Maka dari itu tidak semua home industry
pangan telah menerapkan HACCP pada setiap produksinya. Hal ini tentunya
disebabkan karena setiap home industry pangan memiliki persepsi yang berbeda
akan pentingnya penerapan HACCP. Bahkan tidak semua home industry pangan di
Kota Medan mengetahui tentang pentingnya penerapan HACCP.

Maka berdasarkan uraian tersebut penulis tertarik untuk mengangkat suatu
kajian yang berjudul “Persepsi home industry pangan Kota Medan dalam penerapan
Hazrd Analysis Critical Control Point (HACCP)”. Dalam kajian ini akan
membahas tingkat persepsi home industry pangan di Kota Medan dalam penerapan
Hazard Analysis Critical Control Point (HACCP) serta faktor apa saja yang
mempengaruhi persepsi home industry pangan Kota Medan dalam penerapan
Hazard Analysis Critical Control Point (HACCP).

B. Perumusan Masalah
Dari masalah diatas, maka dapat dirumuskan masalah yang akan dikaji pada

penelitian ini adalah :

1. Bagaimana persepsi pelaku usaha home industry pangan Kota Medan dalam
penerapan Hazard Analysis Critical Control Point (HACCP)?

2. Faktor apa saja yang mempengaruhi persepsi pelaku usaha home industry
pangan Kota Medan dalam penerapan Hazard Analysis Critical Control Point
(HACCP)?



C. Tujuan
Berdasarkan rumusan masalah yang telah penulis tetapkan, maka tujuan

pengkajian ini adalah :

1. Untuk menganalisis bagaimana persepsi pelaku usaha home industry pangan
Kota Medan dalam penerapan Hazard Analysis Critical Control Point
(HACCP).

2. Untuk menganalisis faktor - faktor yang mempengaruhi persepsi pelaku usaha
home industry pangan Kota Medan dalam penerapan Hazard Analysis Critical
Control Point (HACCP).

D. Kegunaan
Adapun kegunaan yang diharapkan dapat diperoleh dari kegiatan penelitian ini

adalah :

1. Sebagai bahan pertimbangan yang relevan bagi peneliti/pengkaji lainnya, dan
dapat dijadikan sebagai bahan tambahan informasi dalam penyusunan
penelitian-penelitian sejenisnya.

2. Kegunaan pengkajian ini bagi para stakeholder atau pemangku jabatan adalah
dapat menjadi bahan pertimbangan dan referensi untuk merumuskan serta
memutuskan dalam suatu program atau kebijakan lainnya mengenai persepsi
home industry pangan Kota Medan dalam penerapan HACCP.

3. Sebagai pengalaman dan menambahkan pengetahuan dan pemahaman tentang

persepsi home industry pangan dalam penerapan HACCP di Kota Medan.



